Jungkoche erbringen durchweg Spitzenleistungen

Constanze Greule gewinnt Girrbach-Pokal / Variationen um die Kalbshiifte und Apfel-Schokolade-Kompositionen

Von Steffi Stocker
Calw-Wimberg. Die Kalbshiif-
te stand im Mittelpunkt des
Meniis, das acht Jungkdche im
dritten Ausbildungsjahr beim
Girrbach-Pokal ~ zubereiten
sollten. Insgesamt {iberrasch-
ten dabei die Teilnehmer
beim regionalen Wettbewerb
durch eine hohes Niveau.

»Es wurden durchweg Spit-
zenleistungen gezeigt, stellte
Juryvorsitzender Franz Berlin
bei der Siegerehrung fest. Er
war selbst vor zwolf Jahren
Teilnehmer beim Girrbach-
Pokal. Jetzt lobte er die Arbeit
der Teilnehmer. »Wir mussten
nicht einmal eingreifens,
merkte Oliver Gundel, der Ju-
gendleiter des ausrichtenden
Kochclubs Nordschwarzwald,
an. [hm imponierte vor allem
die gute Zeiteinteilung. Nicht
nur diese war ein Kriterium

thbewerb um den Girrbach-
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Acht Auszubildende nhmen am

Pokal fiir Jungkdche teil, den Constanze Greule (vorne, Zweite von

rechts) gewann.

fir die Bewertung. Rohstoff-
verarbeitung, Arbeitstechni-
ken und Sauberkeit, aber auch
Meniiplanung, Kreativitdt und
Geschmack gaben den Aus-
schlag. Am Ende trennten ge-
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rade mal sechs Punkte den
vierten vom ersten Platz.
Constanze Greule aus dem
Talblick in Wildberg bekam
als Gewinnerin den Girrbach-
Pokal. Wahrend sie es kaum

glauben konnte, war ihr Chef
Klaus Weitbrecht - gleichzei-
tig Jurymitglied - natiirlich
stolz darauf.

Vom Konnen und der Krea-
tivitit der Wettbewerbsteil-

nehmer konnten sich am -

Abend zahlreiche Giste selbst
iiberzeugen. Die Teilnehmer
hatten ihre Variationen um
die Kalbshiifte sowie die Des-
serts mit Apfel-Schokolade-
Kompositionen immer fiir
zwOlf Personen zubereitet.
»Alle Kreationen sind gelun-
gen«, lobte Kochclub-Vorsit-
zender Thomas Kling. Anléss-
lich des Wettbewerbs erinner-
te er an den Namenspatron Ri-
chard Girrbach. Besonders
freute er sich in diesem Zu-
sammenhang dariiber, dass
dessen Frau Marta bis heute
dem Kochwettbewerb die
Treue hilt.

»Dass der Wettbewerb in

unserem Haus ausgetragen
wird, ist gute Tradition, die
wir weiter pflegen wollen,
betonte der Schulleiter der
Gewerblichen  Berufsschule
Michael Niedoba. Schon zum
zehnten Mal waren die Kéche
in diesen Rdumen zu Gast.
Hochachtung zollte den Teil-
nehmern auch Dehoga-Kreis-
vorsitzender Rolf Berlin. »Ho-
tellerie und Gastronomie ha-
ben wunderschone Arbeitsfel-
der, und wer sich diesem
Wettbewerb stellt, verdient
Anerkennung», sagte er. »Mir
ist um die jungen Kdche nicht
banges, stellte Karl Haaf, Vi-
zeprasident des Verbands der
Koche Deutschlands, fest. |
Schlieflich hatte diese »sensa-
tionelle Ergebnisse« abgelie- |
fert. »Ihr seid alle Gewinner, |
bleibt dran¢, gab Thomas |
Kling den Teilnehmern noch
mit auf den Weg.




